Clos des Boutes

Sabbra Cadabl‘a - Vin de France rouge

Grenache noir (85%), Carignan-Noir (15%). Terroir de Galets roulés

Vendange manuelle en cagettes, égrappage, travail sur levures indigenes, cuvaison et
macération douce de 8 jours,élevage de 8 mois en cuve béton ovoide.

A compter du millésime 2018, 'ensemble des vins est certifié Demeter
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Sylvain Boutée, vigneron
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