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Ce vin mousseusx d base de chardonnay a,
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Perles de Saint-Michel
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C page Chardonnay
Degr 12% Vol
Terroir Solissu de gneiss et micaschistes I'alt ration superficielle.
Vignoble Sols filtrants, de bonne pr cocit , induisant une vigueur mod r e
de la vigne.
Travaux la vigne :Le vignoble est en agriculture biologique, les vignes sont donc cultiv es
Vinification et levage sans d sherbants ni produits chimiques de synth se. Les vendanges

sont faites maturit optimale. Le pressurage pneumatique est lent
et la fermentation est naturelle.

Couleur Or dor
Perles de Sait-Miche
D gustation Le nez pr sente des notes de fruits frais.la bouche est fruit e, souple
‘%{K et pleine de finesse.
BRuT %
E‘ Accord mets-vins servir entre 8°C et 10°C., il surprend  I'ap ritif et saura donner le

sourire  tous vos invit s.
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