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sec tendre

APPELATION
AOC Coteaux d'Ancenis

MILLESIME
2019

SUCRES RESIDUELS
27¢g/litre

CEPAGE
100% Pinot Gris

RENDEMENT
50hl/ha

TERROIR
Séléction de gneiss

VINIFICATION / ELEVAGE

Récolte manuelle, 2 tris de vendanges. Fermentation alcoolique a 20°C par
levures indigénes. Mutage par filtration.Elevage en cuve.

DEGUSTATION

Nez fruité. Attaque fraiche, fruité, bouche ample, et souple par le sucre. Vin
trés équilibré. Sec tendre.

CONSOMMATION

Apéritifs, accords sucrés/salés

ACCOMPAGNEMENT

Foie gras et accords sucrés salés

CONDITIONNEMENT

Bouteille

Domaine LANDRON CHARTIER
260 le bas ponceau 44850 LIGNE
bureau 657 bd des airennes 44150 ST GEREON
09 81419200
f.landron @landronchartier.fr



